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POtage Soupes vietnamiennes

Nos bouillons faits maison sont préparés avec

T AIGRE-PIQUANT AU TOFU w 8.- patience et amour

6 PHO 22.-

S alades (bouillon tonkinois, beeuf, nouilles de riz)
. 7 HUTIEU 22.-

136 BOEUF A LA CITRONNELLE 18.- (porc laqué et crevettes, nouilles de riz)
139 PAPAYE VERTE w 14.- 8 BUN BO HUE 22.-

141 PAPAYE AUX CHEVETTES 17.- (soupe de beeuf relevée, nouilles de riz)
70 HUTIEU CHAY w 22-

(bouillon de légumes, tofu, nouilles de riz)

Raviolis
(faits maison, 4 pieces)

Bun

14 [ i

EANTUNAIS GRILLES 10. Bol de vermicelles de riz, herbes fraiches et
15 ;:;ﬁ.l; au porc) crudités croquantes, sauce nuoc-mam maison.

8.-
223

(farcis au porc et aux crevettes) HEO ul!AY 22.-
18 CANTONAIS A LA VAPEUR 10.- . (porc roti)

arcis a4 porc) THIT NUONG 2.

(viande de porc grillée)

Entrées 224 LALOT 22.-

(fricandelles de boeuf)

23 PLATEAU ORCHIDEE 27.- 221 BOXAO 22-

(2 nems, 2 raviolis frits, 2 beignets de (boeuf a la citronnelle)

crevettes, 2 brochettes de poulet satay, 222 TOM XAO 29.

salade de papaye) (crevettes a la citronnelle)

10 NEMS 8- 228 CHAO TOM 2.
(2 piéces, porc) (pate de crevettes et porc, enrobée de
12 RUULEAU DE PRINTEMPS (V) 4.- canne a sucre)
(1 piéce, végétarien) 226 TOFU w 21.-
407 BEIGNETS DE CRE‘IETTES 10.- (avec rouleaux de printemps —
(3 piéces) végeétarien si sauce soja)
25 BROCHETTES DE POULET 8.

(3 pieces, sauce cacahuéte)

. , Nouilles & pates
Del’l'ces du Mekong 106 NOUILLES AUX CREVETTES 22.-

5 vietnamiennﬁs, | 108 NOUILLES AU POULET 22.-
ROULEAU D'ETE 6- 109 NOUILLES AUX LEGUMES ws 20.-

(1 piéce, porc réti, crevettes, vermicelles,

crudités) 117 PAD THAT (aux crevettes et tofu) w1 24
48 BANH CUON 9.-

(1 piéce, crépe de riz vapeur farcie a la
viande)

44 BANH XEO 16.-

(crépe au curcuma, crevettes et viandes)

W Végétarien Sans gluten
Provenances de nos viandes : porc (Suisse), boeuf (Suisse), crevette (Vietnam), canard (Pays-Bas), Poulet (Suisse/Pays-Bas), poissons (Norvege/Estonie)
Prix y compris TVA
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Menu Charbonnade

Min. 2 personnes (sur terrasse)

203 CANARD PEKINOIS 29--
. : 207 CHARBONNADE 38.-
(canard laqué, crépes, julienne de poireau
et concombre) 2509 de boeuf et porc marinés a la
Z citronnelle, légumes du jardin, herbes
204 ORCHIDEE 34.- : ;

aromatiques, vermicelles et galettes de riz
Potage : (tofu, vermicelles et champignons)

Rouleau de printemps : (végétarien)

) | Fondue
+ spécialité ou curry en pot de votre choix

riz parfumé Min. 2 personnes

206 CHINOISE 38--

bouillon thai ou chinois, boeuf, porc,

* NO S Sp é C,ial'ités poulet (250 gr. viandes), jardin de

légumes, champignons et vermicelles

Acc. deriz par’fumé . 206 . )
19 PUUI‘ET SAUTE AU BAS"'IB THAI 23.-- Efli:illlllfrfjﬂa]‘ ou chinois, sole tropicale, *
(poulet finement tranché) o saumon, crevettes (250gr. poissons
100 BEUF CROUSTILLANT CARAMELISE 25. et crev), jardin de légumes, champignons

. o et vermicelles
(croustillant caramélisé)

118 BEUF HACHE SAUTE AU BASILIC THAI 25.-

(boeuf finement tranché) Mon nuong
72 GANARD 25.-

(galettes de riz, herbes aromatiques,

(laqué désossé) vermicelles et salades)
89 THITKHO 23.- 236 CHAO TOM 28.-
(lard de porc ]‘ondant) (pate de crevettes, enrobée de canne a
32 CREVETTES A L'AIL 24.- sucre)
232 TOM NUONG 28.-

(crevettes géantes grillées)

‘Curry en pot 255 HEDQUAY

(poitrine de porc robtie)

234 |ALOT 28.-

Acc. de riz parfumé

67 POULET AU CURRY VERT 23.- (ricandelles de boou
37 CREVETTES AU CURRY ROUGE 24.- 231 MIX MON NUONG 32.-
41 TUFU AU CURRY VERT 21.- (chao tom, crevettes géantes grillées et l1a 16t)

servis avec des légumes

Riz & legumes

120 RIZ PARFUME 3-
126 RIZ CANTONAIS, VEGETARIEN ws 4-
49 LEGUMES MELANGES ws 14.-

W Végétarien
Provenances de nos viandes : porc (Suisse), boeuf (Suisse), crevette (Vietnam), canard (Pays-Bas), Poulet (Suisse/Pays-Bas), poissons (Norvege/Estonie)
Prix y compris TVA
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™ Vins rouges * Désirées rouges

NEZ NOIR 49-- HUMAGNE ROUGE 33-
Ass. Merlot, Gamaret, Syrah 2022, AOC, Maison Gilliard, Sion
2023, AOC, Domaine Rouvinez, Sierre SYRAH 33
NOX 42- 2022, AOC, Maison Gilliard, Sion
Gamaret, Merlot et Pinot noir
2022, Bétrisey et Albrecht, Sion NEZ NOIR 37.-
Ass. Merlot, Gamaret, Syrah
MAII;BEC FURTANT 39- 2023, AOC, Domaine Rouvinez, Sierre
albec
2022, Maison Fortant, France VIGNE ROUGE 25.-
Déle rouge
EERIEAND DE MESTRAL 39- 2022, AOC, Les Vins Jules Gex, Givisiez
inot Noir N
2023, St-Saphorin sur Morges I'Es HOSPITALIERES 25.-
LES MEYSONNIERS 59.- Pinot noir

2022, AOC, Les vins Jules Gex, Givisiez
Ass. de Syrah

2014, La Réserve de Sociando Mallet, France, Bordeaux

S , “ Desirées roses
Vlns Tose DOLE BLANCHE

L’UE"_ []E PERDRIX 45.- 2022, AOC, Les fils de Charles Favre, Sion

2023, AOC, Cave du Chateau d’Auvernier I- UE"- DE PERDRIX 25.-
2022, AOC, Les fils de Charles Favre, Sion

25.-

Vins blancs « Désirees blancs

L'ORCHIDEE 30.-

Chasselas CREUX DU LOUP 25.-
2022, AOC, Bursinel Yvorne

A|G|_E LES MURA'LLES 45.- 2022, AOC:, Les Vins Jules Gex, Givisiez

2022, AOC, Henri Badoux, Aigle L'ORCHIDEE 21.-

Chasselas
2022, AOC, Bursinel

V/i/ns Ouve,rts 1dl 2dI 3dl 5dl .
BLANC Cocktail du moment

Chasselas, 2022, AOC, Bursinel 4.50 9.- 12.50 JASMINE M".K PUNGH 12
ROUGE _ LeJasmine Milk Punch, Moli N&i Yin,
Vigne rouge, Ddle rouge 550 11.- 16.50 est une boisson florale et rafraichissante
2022, Vins Jules Gex originaire d’Asie de I'Est, notamment de
; ; Chine et de Taiwan.

Nox, Gamaret, Merlot et Pinot Noir 6.- 12.- 18- 30.-
2022, Bétrisey et Albrecht Apparue dans les années 2010, elle revisite
Nez r’|oir Merlot. Gamaret. Svrah 8- 16- 24- le traditionnel milk tea en version cocktail.
2022 Do’maine éouvinez e ' ’ ’ Son mélange de thé au jasmin et de lait

’ . . offre une texture douce et soyeuse,
Bertrand de me§tral, Pinot Noir 8- 12- 18- 30- parfaite avec une cuisine asiatique épicée
2023, St-Saphorin sur Morges ou en pause gourmande
ROSE
Goron, Valais 4.50 9.- 12.50 22.50

*Disponible avec lait de coco
ou lait de vache
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o \ °
B,l:e’re pression SpOTt’Lf 2dl 3dl 54l
T FELDSCHLOSSEN 2dl 3dl - &di THE FROID, CITRON 340 370 510
blonde 450 550 7.10 cocA 340 370 540
Supplément de soju a la péche, 4cl 5.- SPRlT 340 370 540
) O EAU GAZEUSE, LAUSANNE 290 340 4.10
B,Leres en bouteille
LAIT FROID 290 340 4.10
IPA 8.50
Nébuleuse, 33 cl .
BLANCHE 650 Jus de f?" uit
Nébuleuse, 33 cl R
TSING TAO 6.50 JUS DE PECHE 4.70
Biére chinoise, 35 cl, 4.5% vol JUS D’ANANAS 4.70
SINGHA 6.50 JUS DE POIRE 470
Biere thai, 35 cl, 6% vol
DIVERSION 750 JUS D'ABRICOT 4.70
Nébuleuse, 33cl, sans alcool JUS DE TUMATE 4.70
FELDSCHLOSSEN 550 JUS D'ORANGE 470
HEINEKEN . JUS DE POMMES 470
33cl, 5% vol (Ramseier)
Minérales Boissons chaudes
PERRIEZ 33CL, SAN BITTER 10CL 470 CAFE, ESPRESSU, RISTRETTO HAG 310
Nébuleuse, 33 cl CAPUCCINO, RENVERSE 3.40
ALPINESS 4.70 MACHIATTO 3.40
eau tonifié ou ginger ale, 20cl THE
SINALCO 33CL, RIVELLA ROUGE, BLEU 30CL 4.70 Romseion 310
COCA COLA, ZERD 33CL 4.70 THE A LA THEIERE 6.50
FUSETEA, PECHE 4.70 jasmin ou vert

OISHI, CITRON MIEL 4.70




Orchid

CAFE-RESTAURANT
SPECIALITES BUN, PHO ET FONDUES

153

160

164

201

Suggestions
MANGUE ET RIZ COLLANT 12.-

Une combinaison délicieuse qui évoque les saveurs
exotiques de [I'Asie du Sud-Est. Ce dessert
thailandais, marie mangue mdre et riz gluant
moelleux au lait de coco sucré, avec une touche de
sésame grillé ou de haricots mungo croquants.

CHE DAU TRANG 8.

Une douceur vietnamienne réconfortante : le « Che
dau trang », préparé ici avec des haricots blancs
fondants, du riz gluant et un lait de coco onctueux,
pour un dessert doux, parfumé et ultra gourmand.

CHE CHUO!, BANANE 5-

Une douceur vietnamienne pleine de gourmandise :
le « Ché chudi », des bananes fondantes doucement
mijotées dans un lait de coco onctueux, pour un
dessert parfumé, doux et réconfortant.

Glace Artisanale
A LA BOULE 4.50

matcha, café, vanille, chocolat, pistache,
stracciatella, tiramisu, caramel salé, panna

149

151

152

201

CARTE DES DESSERTS

Cuisine en c 11H30 - 22H
ur place & a emporter 021312 86 26
www.restaurantorchidee.ch

Réservez votre table sur notre site

Cuisine en continu

Beignets

BANANES 8.-
POMMES 8.-
BEIGNET DE GLAGE A LA VANILLE 11.-

Sorbet Artisanal
A LA BOULE 4.50

citron, coco, mangue, abricot du valais,
fraise, kalamansi



